LOCANDA CONEINI

ANTIPASTI

Garusoli, salsa di lattuga dell’orto, caramello di
cavolfiore, olio al grana Padano D.O.P. 20 mesi |20 »#
3,4,7,12, 14

Pesce spada affumicato, salsa di nocciola, uva fragola
e semi di senape | 22 @
4,6,7,8,9,10, 11

Belga, zabaglione al Rhum, pralinato di mandorle
e cipolla agro| 18 ¥
3,78

PRIMI

Risotto, dashi di Go’, foie gras vegetale,
olio alla salicornia | 22 ¥
2,4,6,7,8,11, 14

Spaghettone Pastai Sanniti ai 3 latti su battuta
di mazzancolla| 20
1,2,7,8

Fusillo Pastai Sanniti, burro di castagna e
tartufo nero “Savini tartufi” | 25 ¥
1,7

SECONDI

Zucca “Brullini” al cucchiaio,
Asiago vecchio D.O.P, noci pecan | 18 ¥
7,8

“Bisato” di Marano Lagunare, cocco,
riccia all'aceto di melograno | 22>
4,6,7

Seppig, fegato alla Veneziang,
salsa di foglia di fico | 22 &
4,6,7

Animella fritta, salsa carota e zenzero, fondo

bruno di pecora, mizuna del nostro orto| 26 @
1,7,9

¥z



