
LOCANDA CONFINI

Passaggio... in Riviera

La Locanda offre la possibilità di scoprire il menù attraverso la
degustazione giornaliera dello Chef.

Potete scegliere tra due percorsi:

LIMITI

5 creazioni | 65
Coperto e cantina esclusi

CONFINI

8 creazioni | 90
Coperto e cantina esclusi

Entrambe le proposte saranno a sorpresa, pensate per farVi assaggiare la filosofia della cucina.

Doveroso è quindi conoscere eventuali intolleranze, allergie o priorità.
Chiediamo dunque di comunicare alla brigata di sala esigenze particolari, per poterVi così 

accontentare e rendere questa sosta gradita e piacevole.

Cristian Minchio



LOCANDA CONFINI

SECONDI

Agnello, salsa de renga, topinambur, cicoria agro | 25       
3, 4, 7, 9, 12

Baccalà, alloro, cavolfiori, carote | 25     
4, 7

Verze, caprino, olive | 18      
1, 3, 7, 12

ANTIPASTI

Lingua, gelato al prezzemolo, salsa cren,
vegetali di stagione | 20      

1, 3, 4, 5, 9, 12

Scampi, finocchi, olio timo, polvere di mozzarella | 25      
1, 2, 4, 7, 9, 12

Carciofo, Pecorino Toscano, tartufo, variazione
d’aglio | 20       

3, 7, 12

PRIMI

Vialone nano Riseria de Tacchi, Casatella 
Trevigiana, bisato, tintura di cipolla | 22     

4, 7, 9, 12

Spaghettone Pastai Sanniti, burro affumicato,
lime, gamberi rossi, green oil al coriandolo | 20   

1, 2, 3, 7

Tortelli Asiago DOP, zucca, indivia riccia,
polvere di guanciale | 20     

1, 3, 7



LOCANDA CONFINI

DOLCI

Tiramisù semifreddo, caffè, Baileys | 10
1, 3, 7, 12

Cioccolato per tre e croccante alla mandorla | 10
3, 7, 8

Strudel, gelato allo zafferano, salsa vanigliata | 10
1, 3, 7, 8, 10

Cocco bavarese, frutto della passione, cioccolato bianco, 
pepe Java | 10

1, 3, 7


